校訂科目教學綱要                           
	科目名稱
	中文名稱
	蛋糕裝飾

	
	英文名稱
	Cake Decoration Practice

	科目屬性
	必／選修
	 (必修      (選修

	
	(一般科目  (專業科目  (實習、實務、實驗科目

	科目來源
	▓群科中心學校公告--課綱小組發展建議參考科目
(臺北市政府教育局建議參考科目
(學校自行規劃科目

	適用科別
	烘焙科
	
	
	
	

	學分數
	3
	
	
	
	

	開課
年級/學期
	第三學年
第一學期
	
	
	
	

	教學目標
	一、了解蛋糕裝飾之基本觀念
二、熟悉基本蛋糕裝飾的基本技巧
三、熟悉擠花袋及各式花嘴的應用
四、相關食用色素的認識與調配
五、具備各式蛋糕裝飾變化之應用原理

	教學內容
	一、蛋糕裝飾之基本觀念
二、各式霜飾材料製備
三、抹面 披覆的技巧
四、畫直線 與曲線技巧 及變化
五、各式擠花帶與花嘴應用
六、各種食用色素的應用
七、各式顏色的調配
八、各種技法的組合與應用

	教材來源
	選用坊間出版之相關教科書或自編教材

	教學注意
事項
	一、每次實習後驗收學習成果之方式 確認學生學習之效果為目標
二、每次學生應將圖片做成檔案 可當隨時複習之參考
三、學期中及學期末辦理學習階段技巧之競賽
四、特定節日 舉辦相關節日之蛋糕製作 提升學習興趣
五、採漸進式 由淺入深之方式 避免學習挫折
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